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Productie Frank Kloppert

en van de doelstellingen is het behoud van Zuid-
Limburgs erfgoed. Het werd een missie om monu-
menten te restaureren en hierin nieuwe en innovatieve
hotel- en restaurantconcepten te realiseren. Een zestal
oude, deels vervallen monumenten werden hersteld en
gereed gemaakt, ook de tuinen kregen hierbij de volle
aandacht. St. Gerlach ligt in het Ingendael in Valkenburg, een kleine
tien minuten rijden vanuit Maastricht. Het klooster uit vervlogen tijden
is geworden tot een heel fijn hotel met prachtige kamers en mooie
authentieke zalen. Het geheel staat aangekondigd als Paviljoen, de
kasteelhoeve en het Chateau. In de Kasteelhoeve bevindt zich ook het
lunchrestaurant. Juist het totaalconcept vanuit de diverse gebouwen
maakt het geheel zo aardig. De gebouwen zijn verbonden door middel
van mooi aangelegde tuinen, waar misschien wel iets minder kunst
tentoongesteld kan worden. De ligging in het prachtige dal, met diver-
se doorkijkjes door de natuur waar Hooglanders grazen, is prachtig,
Vanuit de ontbijtzaal met prachtig ochtendlicht ontstaan mooie verge-
zichten. Met St. Getlach als startpunt worden bovendien wandelroutes
verstrekt waarbij er voor eenieder een passende afstand te lopen is.

Variatie

De kamers zijn recentelijk door Roelfien Vos onderhanden genomen.
Bij de opening door Pieter van Vollenhoven in 1997, ruim 25 jaar ge-
leden, nam interior decorator Bert Quadvlieg de gehele inrichting voor
zijn rekening, Nu is een modernisering doorgevoerd met prachtige
meubels die, geheel in de traditie van Oostwegel, lokaal vervaardigd

zijn. Het restaurant van Chateau St. Gerlach, Les Salon, bevindt zich in
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de zalen van het Chateau. Deze zalen waren ooit de woonvertrekken,
keuken en eetkamer van de vroegere bewoner Baron de Selys de Fans-
on. Eerder was het restaurant alleen in de avond geopend, maar nu zijn
de zalen voor diverse doeleinden de gehele dag geopend.

Floris Kemper, General Manager, licht toe dat er op deze wijze meer
variatie aan de beleving wordt gegeven: “De gasten kunnen van de

ene zaal naar de andere, athankelijk wat ze willen eten of drinken. Zo
zijn er verschillende zalen voor bijvoorbeeld het diner, een glaasje
Champagne of een kop koffie.”

Les Salon

De zalen zijn qua ruimte zeer origineel, maar het meubilair is recente-
lijk vernieuwd en prettig modern. In vorige jaren kende het Chateau
een fine dining restaurant en een bistro, die recentelijk in elkaar zijn
geschoven tot het nieuwe Les Salon, met een Casual Fine Dining-for-
mule. De kaart is bijzonder, want men werkt veel met lokale producten

en producten uit de eigen moestuin die samen met buurtbewoners

MOESTUIN ‘WIJLAND'

IS HOFLEVERANCIER

VOOR DE MODERNE
GERECHTEN

onderhouden wordt. De moestuin genaamd het “WIJland” is hofle-
verancier voor seizoensgebonden gerechten met een moderne twist.
Maar ook groenten als sla, boontjes, worteltjes en rode bieten en
kruiden worden veel gebruikt. Het eigen fruit wordt geserveerd bij het
uitgebreide ontbijtbuffet. Chef Guido Le Bronde Vexela en zijn team
bereiden op ambachtelijke wijze chutneys, jams, dressings en fruitsap-
pen. Ook worden er zes bijenvolken gehouden, die ongeveer 150 liter
honing produceren. Vanuit de eigen wijngaarden, die onderhouden
worden door Wijngaard St.Martinus uit Vijlen, worden in samenwer-
king met oenoloog Stan Beurskens zeven eigen wijnen gemaakt, die
in Les Salon worden geschonken. Alle producten worden duurzaam

gekweekt en verwerkt.

Relais & Chiteaux

Naast de goede, prettige sfeer in gebouwen en tuinen heeft St. Gerlach
ook een heerlijke spa met een fijn binnenzwembad. In de klassicke
ruimtes worden allerlei massages gegeven en men kan gebruik maken
van sauna, Turks bad of een keur aan arrangementen. Chateau St.
Getlach is lid van Relais & Chateaux en is vanuit deze keten te boeken.
Ook de andere locaties van de Oostwegel Groep zijn vanuit de site

te boeken. Chateau Neercanne wordt momenteel gerestaureerd en in
maart 2024 heropend, waarbij ook een overnachtingsgelegenheid in
groots opgezette suites te boeken is. Het restaurant is zeer culinair en
momenteel wel geopend. Zeker in combinatie met een overnachting is

dat een geweldige aanrader. ®

stgerlach.nl
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